Merlot

IGT Marca Trevigiana

&

Vittorio Veneto
Cison Tarzo
Follina °
- Colle Umberto
e Godega di
Miage S. Pietro @ Sant’ l:rbano
di Feletto
@ Refrontolo
s $San Vendemiano
VALDOEBIECERE ° Pieve di Soligo .
o Farfa di Soligo
1O CONEGLIANO o
Zoppe
Susegana,
@ Vidor «
Vazzola
 J
Mareno di Piave
(‘ Te:ze
[}
(0 et
> e
. B .. S.Lucia di Piave
g Vignoble d’origine
&
- S. Polo di Piave ®

Description du produit
Vin issu de la vinification des raisins Merlot.

0,750 It

Roveredo

in Piano
)
Fontanafredda
°

Sacile Porcia @ PORDENONE

o °

®_Camol

®

Fontanelle

Zone d’Origine: Province de Trévise
Altitude: 40 m au dessus du niveau de la mer.
Type de terrain: lache, légérement

calcaire.
Cépages: Merlot.
Systeme de culture: Syloz.
Période de récolte: fin septembre.

Technologie “Le Contesse™:

« égrappage et pressage des raisins.

» fermentation avec les peaux pendant
6 a 8 jours a température controlée.

« en fin de fermentation, séparation du vin des
peaux par pressage.

= maturation en acier et vieillissement pendant au
moins un an.

= mise en bouteille et repos pendant plusieurs mois
dans un entrep6t conditionné..

Degre d’alcool: 12 % vol.

repas..

Couleur: Rouge rubis intense caractéristique aux
reflets violacés.

Parfum: Tandis que le parfum est vineux et
particulierement intense. Présente des nuances de
framboise, de griotte et de fruits rouges mirs.

En bouche: De I'excellente structure, équilibrée,
tannique et harmonieuse.

Température de dégustation: 18°C.
Accompagnement: [déal pour accompagner les
charcuteries, les viandes en sauce, les rotis, le gibier

et les fromages d’age moyen. Excellent pendant tout le
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