Marca Trevigiana
.[.G.T.

x4 chardonnay

Chardonnay
IGT Marca Trevigiana

&

Cison Tarzo
Follina °
2
Wiane S. Pietro'®.
di Feletto
® Refrontolo
»
VALDOBBIADENE R Pieve di Soligo
o Farfa di Soligo

Susegana,
@ Vidor &

8 Vignoble d’origine

L
&°

Description du produit

[
S.\Lucia di Piave

Vittorio Veneto

Roveredo
in Piano
L ]
Fontanafredda
o
Colle Umberto Sacile = © PORDENONE
< Godega di s RLcas
Sant'Urbano
e
®_Camol
San Vendemiano
[ )
O CONEGLIANO. &
Zoppe
a6s
g Vazzgla >
Mareno di Piave Fontanelle
° Tezze
&
N SN
[A TR A

S. Polo di Piave ®

Vin issu de la vinification des raisins Chardonnay.

0,750 It

Zone d’Origine: Province de Trévise
Altitude: 40 m au dessus du niveau de la mer.
Type de terrain: sol caillouteux.

Cépages: Chardonnay.

Systeme de culture: Syloz.

Période de récolte: début septembre.

Technologie “Le Contesse™:
« macération a froid pendant quelques heures.
» pressage doux et nettoyage du
mo(it par décantation statique a froid.
« début de la fermentation alcoolique avec des
levures sélectionnées
« filtration du vin en fin de fermentation
et maturation dans des cuves en acier
- apres la mise en bouteille, le produit reste
quelgues mois dans notre entrep6t conditionné
Degre d’alcool: 12 % vol.

Couleur: jaune paille.
Parfum: rappelle les notes fruitées de pomme
Golden et de fruit acerbes et celles de fleurs de
tilleul.
En bouche: il est équilibré, frais et agréable et
doté d’une excellente persistance.
Température de degustation: senir froid a
une température de 8-10 ° C
Accompagnement: les premiers plats de
poisson et de légumes, les viandes 1égeéres, les plats
de poisson cuits au four et grillés et pendant tout le
repas. Surprenant en accompagnement de fromages
pas trop piquants.
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